40

Franzésisches Croissant ungeflit

Artikel-Nr. & @ % @ I&

Franzoésisches Croissant
mit Aprikosenfullung

Artikel-Nr. & @ % @ I&

BC002 70 4200 60 72

BCO003 85 5100 60 72

170° 22 Minuten

170° 22 Minuten

Franzésisches Croissant
mit Cremefullung

Artikel-Nr. & @ % @ &

Franzésisches Croissant
mit Schokoladeflllung

Artikel-Nr. & @ % @ &

BC004 85 5100 60 72

BCO05 85 5100 60 72

165/170°C 23-25 minuten

165/170°C 23-25 minuten
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Backofen Auftauen Gewicht in Gewicht Karton  Stltck im Karton Karton pro

Gramm in Gramm Karton pro Lage Palette



