MILANESI

IL DUOMO mit Schokoladeteig,
weilRer Schokoladecreme und Sternchen

Artikel-Nr. & @ % @ &

MO31 105 1680 16 160
Ai{f‘g 2h bei Zimmertemperatur

ILLORETO mit Schokoladeteig, Birne,
Schokolade und Mandeln

Artikel-Nr. & @

¥ 2 &

Gebacken mit Leidenschaft,
veredelt von Hand!

IL CADORNA mit Karamell im Teig
und salzigem Karamell

Artikel-Nr. & @ % @ &l

MO037 105 1680 16 8 160

MO038 105 1680 16 160

‘%EA 2h bei Zimmertemperatur

‘%EA 2h bei Zimmertemperatur

IL MISSORI mit Pistazien im Teig
und Zitronencreme

Artikel-Nr. & @ % @ I&

MO39 105 1680 16 160

A%EA 2h bei Zimmertemperatur

ALMA((GUSTC;

ILCROCETTA mit Buchweizen,
Nuss und Himbeere

Artikel-Nr. & @ % @ I&

M040 105 1680 16 160

A%EA 2h bei Zimmertemperatur

Backofen Auftauen Gewicht in Gewicht Karton  Stltck im Karton Karton pro
Gramm in Gramm Karton pro Lage Palette



IL SAN BABILA Red Velvet mit weiRer
Schokoladecreme und Sternchen

Artikel-Nr. & @ % @

MO033 105 1680 16 8

160

Aﬁ*fb 2h bei Zimmertemperatur

IL BONOLA mit Apfel und Zimt

Artikel-Nr. & @ % @

M042 95 1520 16 8 160

Aﬁifb 2h bei Zimmertemperatur

ALMA{((GUSTd



